Honigmelonen-Salat mit Sifikartoffeln

Zutaten (fir 4 Personen):
- 1 Honigmelone

- 200 g SiiRkartoffeln

- 50 g Fenchel

- 50 g junger Spinat

- Essig

- Ol

- Zitronensaft

- Salz

- Pfeffer

Honigmelone halbieren und die Kerne entfernen, beide Halften schélen. Eine Halfte in grof3ere Wiirfel schneiden und piirieren,
sodass ein Melonensaft entsteht. Siifkartoffeln und Fenchel schélen beziehungsweise putzen und in mundgerechte Stiicke
schneiden.

Melonensaft in einen Topf geben, erhitzen und die SiiRkartoffel-Stiicke und den Fenchel darin gar kochen. In der Zwischenzeit
die zweite Melonen-Halfte in kleine Wiirfel schneiden und mit Essig, Ol, Zitronensaft sowie Salz und Pfeffer marinieren. Danach
den Spinat waschen.

Sind Siifikartoffeln und Fenchel gar, diese abkiihlen lassen und dann anrichten. Zuerst das gegarte Gemise auf Teller geben,
darauf die marinierte Honigmelone und ein paar Blatter Spinat setzen.
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