Hart gekochte Eier mit Sardinen

Zutaten (fir 4 Personen):
- 8 Eier

- 1 Dose in Ol eingelegte Sardinen
- 1 rote Chilischote

- 1 gelbe Chilischote

- 1 griine Chilischote

- 1 TL Zitronensaft

- 1 Prise Zucker

- Schwarzer Pfeffer

- Olivendl

- etwas frische Petersilie

Eier 7-8 Minuten hart kochen und abschrecken. Etwas abkiihlen lassen, dann pellen, halbieren und auf eine Platte oder einen
grof3en Teller legen.

Sardinen aus der Dose nehmen, in mundgerechte Stiicke teilen und auf den Eiern verteilen. Chilis sehr fein schneiden und
dariiberstreuen. Wer es nicht so scharf mag, reduziert die Menge. 1 Spritzer Zitronensaft oder etwas Zitronenschale sowie 1
Schuss Olivendl dariiber geben. Nach Geschmack mit etwas Zucker und frisch gemahlenem Pfeffer wiirzen. Zum Schluss mit
gehackter Petersilie garnieren.
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