Salat mit gratinierten Kartoffeln, Krdutern und Ziegenkase

Zutaten fiir den Salat (fiir 4 Personen):
- 2 grofRe festkochende Kartoffeln

- 1 TL getrockneter Rosmarin

- 0,5 TL Meersalz

- 2 EL Olivendl

- 50 g Portulak

- 50 g Dill

- 50 g Petersilie

- 50 g Rucola

- 50 g halbfester (Chevrotin) Ziegenkase
- 50 g fester (Crottin) Ziegenkase

- 1 EL Honig

- 50 ml Birnensaft

- alternativ: WeiRwein oder Wasser

- 1 Tomate

Kartoffeln schalen, in sehr feine Scheibchen hobeln und in eine feuerfeste Auflaufform setzen. Etwas Olivendl dariiber
verteilen. Mit gerebeltem Rosmarin und etwas Meersalz wiirzen. Im Backofen 5 Minuten auf hochster Stufe (Oberhitze)
gratinieren.

Wenn die Kartoffeln gut gebrdunt sind, die Auflaufform aus dem Ofen nehmen und die frischen Krduter dariiber schneiden.
Beide Ziegenkase in Scheiben schneiden und auf die gratinierten Kartoffeln geben. Honig mit Birnensaft, Weilwein oder
Wasser verrithren und die Kartoffeln damit betrdufeln. Tomate entkernen, in kleine Stiicke schneiden und lber den Salat
geben.
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