Hahnchenbrust-Aufschnitt mit Papaya-Salsa

Zutaten (fir 2 Personen):

- 400 g reife Papaya

- 1 kleine rote Zwiebel

- 1 rote Paprika

- 0,5 rote Peperoni

- 1 Stiel Minze

- 4 Stiele Petersilie

- 2 EL Limettensaft

- 1 TL flissiger Honig

- Salz

- aus der Mihle: Pfeffer

- 2 EL Walnussol

- alternativ: natives Olivendl extra
- 150 g (in Scheiben) Hahnchenbrustaufschnitt
- 15 g Pistazienkerne

Papaya halbieren, die Kerne mit einem Loffel entfernen und die Halften schalen. Das Fruchtfleisch in etwa 0,5 cm gro[3e Wiirfel
schneiden. Zwiebel schalen und fein wiirfeln. Paprika und Peperoni langs halbieren, putzen, waschen und ebenfalls klein
wiirfeln.

Minze und Petersilie waschen, trocken tupfen und die Blatter abzupfen. Jeweils einige Blatter zum Garnieren beiseite legen,
den Rest fein hacken.

Limettensaft mit Honig, Salz, Pfeffer und Ol in einer Schiissel verriihren. Papaya, Zwiebel, Paprika, Peperoni und gehackte
Minze und Petersilie dazugeben und alles vorsichtig mischen.

Zum Servieren den Hdhnchenaufschnitt locker auf Teller verteilen und die Salsa darlibergeben. Die Pistazienkerne grob
hacken und daraufstreuen. Zuletzt alles noch mit den beiseite gelegten Minze- und Petersilienblattern garnieren.
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