Vollkornbrotchen mit Krauter-Ei-Frischkase

Zutaten (fir 2 Personen):

- 2 Eier

- 30 g gemischte Krauter

- 200 g korniger (Halbfettstufe) Frischkase
- 2 TL Zitronensaft

- Salz

- aus der Mihle: Pfeffer

- 1 Mini- Gurke

- 2 Vollkornbrotchen

Die Eier - am besten bereits am Vortag - 8 Minuten hart kochen, kalt abschrecken und abkiihlen lassen. Die Krauter - gut
geeignet sind etwa Basilikum, Garten- oder Shiso-Kresse, Petersilie und Schnittlauch - waschen und trocken schitteln. Die
Blatter abzupfen und fein hacken, Schnittlauch in feine Rélichen schneiden. Dabei einige Blatter zum Garnieren beiseite
stellen. 1 Ei pellen, fein hacken und mit den Krdutern unter den Frischkdase mischen. Mit Zitronensaft sowie wenig Salz und
Pfeffer wiirzen.

Die Gurke waschen und in diinne Scheiben schneiden. Das ibrige Ei pellen und ebenfalls in Scheiben schneiden. Die Brétchen
langs halbieren und alle Halften mit dem Krauter-Ei-Frischkase bestreichen. Gurken- und Eierscheiben darauflegen, leicht mit
Salz und Pfeffer wiirzen und mit den beiseite gestellten Krautern garniert servieren.
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