Sifkartoffel-Bruschetta

Zutaten (fir 2 Personen):

- 1 Siifkartoffel

- 1,5 EL Olivendl

- 1 Zehe Knoblauch

- 0,5 rote Paprika

- 1 reife Avocado

- 200 g korniger Frischkase

- 1 EL (frisch oder TK) Gartenkrauter
- Salz

- Pfeffer

Backofen auf 180 Grad (Ober-/Unterhitze) vorheizen.

SiiRkartoffel waschen, in 2 cm dicke Scheiben schneiden, beide Seiten mit Ol bepinseln und auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Im vorgeheizten Ofen 10 Minuten backen. Dann umdrehen und erneut 10 Minuten backen.

In der Zwischenzeit Knoblauch schélen und fein hacken, Paprika in kleine Wiirfel schneiden. Avocado mit einer Gabel
zerdriicken. Mit kdrnigem Frischkdse, Paprika, Krdutern und Knoblauch vermengen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Sii3kartoffelscheiben auf Teller legen, die Frischkdsemasse darauf verteilen und nach Belieben ein paar extra Krauter
darauf verteilen.
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Weitere Rezepte und Tipps auf: www.ndr.de/kochen



