Kartoffelsalat aus Drillingen

Zutaten (fir 4 Personen):
- 750 g Drillinge

- 1 Bund Dill

- 2 rote Zwiebeln

- 50 ml Olivendl

- 1 Bio-Zitrone

- 1 EL grobkdérniger Senf

- 1TLSalz

- Pfeffer

Kartoffeln gut sdubern und mit Schale in reichlich Salzwasser gar kochen. Etwas abkiihlen lassen, in eine Schiissel geben und
mit Schale grob zerteilen. Das geht am besten mit einem Loffel oder einer Gabel.

Dill hacken, Zwiebeln schalen und in feine Wiirfel oder Lamellen schneiden. Aus Olivendl, Zitronensaft und -abrieb, Senf, Salz
und Pfeffer eine Vinaigrette riihren. Die Kartoffeln mit der Vinaigrette, Zwiebeln und Dill vermengen und vor dem Servieren
etwas ziehen lassen.
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Weitere Rezepte und Tipps auf: www.ndr.de/kochen



